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¢leve dans une forteresse

Dans la méme famille depuis 170 ans, le chareau de Lamarque (Haut- Médoc)

esi le seul de la région ot le vin est élaboré dans une forteresse médiévale.

ans la presqu'ile du
Médoe ot chague vin
posséde en principe
son chiteauw, il existe
une exception spectaculaire. A
Lamargue, village situé entre
Margaux et Pauillac, on décou-
vre en effet Munique domaine vi-
ticole de la région logé dans
une authentique forteresse,
Dans la méme famille depuis
170 ans, un vrai chiteau fort avee
donjon et tour de défense, échau-
guettes et meurtriéres, poterne
et murs crénelés, chemin de
ronde et méichicoulis, chapelle du
XII" siécle et Vierge & I'Enfant
protectrice du vignoble.
Pierre-Gilles Gromand d'Evry et
son épouse, Marie-Héléne, céréa-
liers dans la Brie et viticulteurs
passionnés en Bordelais, sont in-
tarissables sur I'histoire de cette
batisse dont leur lointain ancétre,
le comte de Fumel - issu d'une
vieille famille du Quercy -, en-
treprit la restauration & partir de
1841. Cing générations plus tard,
le chiteau fort de Lamarque,
construit pour endiguer les
invasions des Vikings venus
par l'estuaire de la Gironde, étale
sa nouvelle magnificence au mi-
liew d'un pare de verdure situé au
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cceur du village portuaire. Clest
le pére de Pierre-Gilles, responsa-
ble civil du débarquement en
Afrique du Nord (1942), compa-
gnon du général Koenig et proche
de De Gaulle, qui s'attacua en 1960
4 l'ultime sauvetage de la pro-
priété - elle ne comptait plus
alors qu'un demi-hectare de vi-
gnes (contre 35 ha aujourd hui). A
force d'évoquer le passé histori-
que de la forteresse et le gotha qui
l'afréquentée, on finirait par ou-
blier la face viticole du domaine.
La plantation des premiéres vignes
date pourtant du XV-sidcle et la

LA BOUTEILLE DE LA SEMAINE
Chateau de Lamarque 2008

Cevin a droit &

l'appellation Haut-Médoc,

I'une des huit ADC de la
presquile, Membre de
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H I'Union des grands crus du
Médoe, le domaine dispose
d'un vignoble réparti sur
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trois zones. Planté en

cabernet frang, cabernet
sauvignon, merlot et petit

verdot, I'dge moyen des

vignes est de 40 ans. Les
vins sont fins, élégants et
dotés d'une grande
souplesse. Quant au
rapport qualité-prix, voyez
plutdt,
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J3460 Lamarque (05.56.50.90.03, -
margueSehateandeiamargue. fr).
Ventes au domaime sur rendez-yous du
lundi 2u vendredi.

Dans le chatean,

une chapelle du XII" siacle
etune Vierge a lEnfant

. Jrotectrice du vignoble,

famille de Fumel figure parmi les
pionniéres du célébre vignoble
médocain. Elle a été, entre autres,
propriétaire du chateau Haut-
Brion, revendu par la suite i Tal-
leyrand, et du chiteau Margaux
(jusqu'en 1806). Il y a cinquante
ans, ¢'est un tout jeune consul-
tant bordelais parfaitement in-
connu i I'époque, mais promis 4
un bel avenir, le futur Pr Emile
Peynaud, qui aida le pére de
Pierre-Gilles & reconstituer un
vignoble tombé en déshérence.
Fidéle i la tradition familiale, le
couple Gromand d'Evry est au-
jourdhui directement impliqué
dans la gestion de cet « énorme
v s, dont be grand vin repré-
sente plus de 180 000 bouteilles,
auxquelles s'ajoutent un second
vin, le D de Lamargue (D comme
Donjon) et un rosé (Noblesse
Ohblige).
Propriétaires, certes, mais aussi
acteurs puisque Pierre-Gilles
o suit Félaboration du vin et Soccupe
du commercial », alors que Marie-
Hélene « administre ef gére le
vignoble ».
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